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Program Regionalny





ZPZ.271.1.2.2018.EK/AKO
Ogłoszenie o zamówieniu
na usługi społeczne o wartości od 30.000 euro do 750.000 euro
Podstawa prawna: art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. 
z 2017 r. poz. 1579 z późn. zm.)
Zamawiający
Gmina Pszczółki z siedzibą w Pszczółkach, 83-032 Pszczółki, ul. Pomorska 18.

PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA: 

Organizacja półkolonii wakacyjnych i feryjnych w ramach projektu „MĄDRE PSZCZÓŁKI = PYSZNY MIÓD” - program kompleksowego wsparcia edukacji na terenie Gminy Pszczółki

1) Liczba uczestników: 10 grup po 8 osób, łącznie 80 osób.

2) Liczba godzin zajęć: 30 godzin na grupę (5 dni : od poniedziałku do piątku po 6 godz. dziennie), łącznie 300 godzin (godziny zegarowe).

3) Program zajęć: w przypadku każdej grupy dopasowany do indywidualnych potrzeb uczniów (rozwojowe i edukacyjne) oraz poziomu nauczania w podziale na 3 etapy: kl. I-III szkoły podstawowej, IV-VII szkoły podstawowej, II-III gimnazjum. Zajęcia prowadzone w formie doświadczeń i eksperymentów. Podczas zajęć uczniowie samodzielnie wykonają doświadczenia, eksperymenty oraz konstrukcje, maszyny proste 
i przyrządy, zgłębiając jednocześnie wiedzę z dziedzin nauk przyrodniczych oraz technicznych. Każdemu przeprowadzonemu eksperymentowi towarzyszyć będzie pogadanka, która wyjaśni prezentowane zagadnienie tak, aby utrwalić pozyskaną w trakcie zajęć wiedzę i ją dodatkowo wzbogacić. Celem prowadzonych zajęć będzie rozwijanie zdolności oraz wiedzy z zakresu nauk przyrodniczych i technicznych. 
4) Metody: aktywizujące m.in. praca w podgrupach, metoda projektu, prezentacje, doświadczenia 
i eksperymenty.

5) Efekty szkolenia: u 90% uczniów wzrosną kompetencje naukowo-techniczne przy wykorzystaniu metody eksperymentu  o 60%, ocena na podstawie testów ex-ante, ex-post. Przeprowadzenie testu ex-ante (pierwsza godzina zajęć) i ex-post (ostatnia godzina zajęć). Raportu postępu z podsumowaniem stopnia osiągnięć – porównawcze zastawienie punktacji.

6) Termin realizacji zamówienia: ferie zimowe oraz wakacje letnie zgodnie z harmonogramem roku szkolnego Ministerstwa Edukacji Narodowej. Zaleca się, aby część zajęć w ramach półkolonii została zrealizowana podczas ferii zimowych.


Szczegółowy harmonogram tj. liczba grup w określonym okresie oraz godziny zostaną ustalone 
z Wykonawcą po weryfikacji  liczby osób chętnych do przystąpienia w określonych terminach oraz według list rankingowych przygotowywanych przez Szkolnych Opiekunów Projektu. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany terminów w razie braku zakwalifikowania dostatecznej liczby osób chętnych na dany termin. 

7) Wykonawca dopełni wszelkich formalności związanych ze zgłoszeniem wypoczynku w bazie wypoczynku, na stronach Ministerstwa Edukacji Narodowej i dołączy do wiadomości Zamawiającego wszystkie niezbędne dokumenty poświadczające gotowość do organizowania półkolonii w ciągu 7 dni 
od daty podpisania umowy.
8) Zajęcia muszą być prowadzone przez wyspecjalizowaną kadrę, na każdych półkoloniach musi zostać zapewniona opieka wychowawcy i kierownika wypoczynku.

9) Zamówienie obejmuje dostarczenie materiałów zużywalnych dla uczniów na potrzeby realizowania półkolonii  (łączna liczba kompletów: 80 – 1 komplet/ucznia), komplet materiałów obejmuje co najmniej: wodę destylowaną (1l), olej (0,5l), ocet (0,5l), sodę oczyszczoną (30g), sól (20g), skrobię ziemniaczaną (0,5kg), gips (1kg), fenoloftaleinę (10ml), oranż metylowy (10ml), chlorek kobaltu (10g), chlorek niklu (10g), nadmanganian potasu (20g) , siarczan miedzi (50g), szkło wodne (1l) i inne materiały niezbędne 
do prawidłowego przeprowadzenia zajęć.

10) Zamówienie obejmuje zapewnienie wyżywienia (obiad dwudaniowy) dla uczniów podczas organizacji półkolonii (łączna liczba posiłków: 400 szt. – 1 posiłek dziennie/ucznia). 

Szczegółowa specyfikacja posiłku: 

a) 1 napój niegazowany ( woda niegazowana/ sok owocowy) o pojemności min. 300 ml, 
b) zupa, która ma być przygotowana na wywarze mięsno – warzywnym (400 ml); 
c) drugie danie, które powinno być posiłkiem mięsnym, rybnym lub mącznym z urozmaiconymi surówkami lub gotowanymi jarzynami (150 gram). Do mięsa lub ryb (od 100 gram) należy podać ziemniaki lub zamienniki, typu: ryż, kasza, makaron (200 gram). Nie częściej niż dwa razy 
na 5 dni (pełny turnus półkolonii) drugie danie mogą stanowić także: pierogi, naleśniki, krokiety 
z nadzieniem, kopytka, kluski z dodatkami mięsnymi, makaron, bigos, fasolka po bretońsku, itp. 
o gramaturze 400 gram na porcje.
d) sztućce plastikowe: łyżka, widelec, nóż.
3. Uczestnikami projektu są uczniowie Szkoły Podstawowej w Pszczółkach, Szkoły Podstawowej 
w Różynach, Szkoły Podstawowej w Skowarczu oraz Publicznego Gimnazjum w Pszczółkach.

Szczegółowym opis przedmiotu zamówienia znajduje się w zapytaniu ofertowym.
Opis przedmiotu zamówienia wg Wspólnego Słownika Zamówień
80.10.00.00-5 Usługi szkolnictwa podstawowego

55.24.30.00- Usługi w zakresie obozowisk dla dzieci
Termin wykonania zamówienia
Zamawiający ustala termin wykonania przedmiotu zamówienia do 10.08.2018 r.

Miejsce oraz termin składania ofert 
Urząd Gminy w Pszczółkach - sekretariat (pokój nr 1)
83-032 Pszczółki, ul. Pomorska 18
do dnia 22.01.2018 r. do godziny 10:30.

Kryteria oceny i ich waga:

KRYTERIUM
 








WAGA

Nr 1 - cena oferty brutto
              
               




  80%

Nr 2 – doświadczenie osób przewidzianych do realizacji przedmiotu zamówienia               20%

Szczegółowy opis oceny kryteriów znajduje się w zapytaniu ofertowym.

Zatwierdzono, dnia 11.01.2018 r.
Z up. Wójta

/-/ Anna Gołkowska
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